— = BENVENUTO!

___/_\

J

Hoppas att du far en magisk upplevelse!

AMICI DI APERITIVO

Antonio's 6rt- och vitloksmarinerade oliver . .40--
Rostade Marconamandlar? ........... 50:-
Vitloksbrod med rostad vitloksaioli . . . . . . 15:-

ANTIPASTI
Burrata (graddfylld mozzarella) ¥ . ... .. 125

med citronmarinerade, handskalade
rikor, gula tomater, skottsallad och
tandstickspotatis.
Vegetarisk % 105:-

Carpaccio di Bresaola . .............. 125--
Tunt skivat lufttorkat nétlar, Chevrékram,
rodbetor, rostade solroskarnor och
honungsvinagrett.

Carne e Formaggi % (kan innehalla nétter)
Chark- och Ostplanka med olika italienska
charkuterier och ostar i en harlig mix.
Serveras med tapenade pa soltorkad tomat
och parmesan, rostad vitloéksmajonnis,
marinerade oliver och fikonmarmelad.

For 1 person 115:-, For 2 personer 195:-,

For 4 personer 355:-

Bruschetta ai Funghi**¥ ............. 85:-

Vitloksrostat surdegsbréod med értcremé,
ljummen svamp och fiarskriven parmesan.

Tartaro di Barbabietola (vegetarisk) *. .. 95:
Rodbetstartar, rokt farskost, syltad gulbeta,
tandstickspotatis och vattenkrasse.
Vegetarisk * 95:-, Vegansk > 85:-

INSALATA - FRASCHA SALLADER
Insalata di Cervo®®.................. 175:

Sallad med lagtempererad och 6rtmarinerad
Hjort fran Askunga Dovvilt. Serveras

med marinerad svamp, picklad r6dlok,
parmesanmajonnis och hembakat brod.
Vegetarisk % 145:-

Insalata Vegetariana®®............... 145:-
Sallad med grillade gronsaker, romantica
tomater, mozzarella och olivolja.

MENU PER BAMBINI

Serveras upp till och med 10 ar.

Pizza Margherita"*% ......... 60:-

San Marzano Tomato, fior di latte,
basilika. (Vegetarisk)

Pizza Romagnola®? .......... 10--
Fior di latte, prosciutto, parmesan
och firska tometer.

Pasta Bolognese *¥........... 60:-

Pasta med kottfarssas.

Filetto Di Manzo*?........... 95:-

Pasta med oxfilé, 16k, persilja,
svartpeppar och gradde.

Antonio’s Gelato Bambino > .. . .40:-
Vaniljglass med chokladsas.

Pyssel for barnen medan ni viintar pd maten?
Fraga personalen!

LA NOSTRA PASTA

All pasta gdr att féa glutenfri.

Filetto Di Manzo E Tartufo *¥.......... 115:-
Oxfile, 16k, farsk tryffel, persilja,
svartpeppar och gradde.

Pasta Vongole ™ .................... 185:-

Var egen tolkning av en klassiker.
Vongolemusslor, vitlok, chili, gradde, vitt
vin och tomat.

Pasta Aglioe Olio? .................. 165:-

Pasta med olivolja, vitlok, persilja,
chiliflakes och vegansk bonbift.
Gdr att fd vegansk .

Pasta Bolognese ** .................. 135:-
Notkott, rodvin, selleri och brynt 16k.

Pasta con Scampi ¥ ................. 185:-

Var firska pasta med scampi, vitlok, vitt
vin, gradde och spenat.

LA NOSTRA RISOTTO
Risotto ai Funghi® .................. 185:-

Mustig svamprisotto med héstens stekta
svampar och pancettakrisp.
Vegetarisk  175:-

CONVINZIONE

Vara menyer baseras pé fantastiska ravaror och
produkter som vi importerar fran vart omfattande
nétverk i Italien men dven handplockar fran
nérliggande gardar och leverantérer. Vi hyser enorm
karlek till vér pastamaskin och vér Napolitanska
pizzaugn, men ér lika galet passionerade av hela
italienska mat- och dryckeskulturen dér révaran
star i centrum pé tallriken. Viner, grappa, kaffe,
limoncello - en maltid kan inte 3 ett battre avslut
an en riktigt trevlig digestivi som dansar fint pa
tungan. Ja, ni hor sjalva, vi alskar det vi gor!

SECONDI - HUVUDRATTER

Merluzzo al Forno? ................. 245.

Ugnsbakad torskrygg med rédbetor,
vitvinsas och Arancini med smak av svamp.

Filetto DiManzo® .................. 285:-

Ligtempererad svensk oxfilé. Serveras med
Gorgonzolagratinerad potatis, kompott av
gronkal och pumpa samt rostad vitlokssky.

Saltimbocca alla Antonio *?.......... 255:-

Kalvytterfile, rédvinsreduktion med vitlok,
prosciutto, friterade risottobollar med
svamp samt syrad salvia.

1) = VEGETARISK, 2) = VEGANSK
3) = INNEHALLER NOTTER, 4) = INNEHALLER GLUTEN
5) = INNEHALLER LAKTOS

PIZZA NAPOLETANA
PIZZE ROSSE

- Réda pizzor med tomatsas p3 San Marzanotomater

Margherita®*>..................... 100:-

Tomatsas, fior di latte (mozzarella) och

basilika.

Marinara®¥........................ 100:--

Tomatsas, vitlok, olivolja och oregano.

Bufala**>............ 130:-

Tomatsas, buffelmozzarella, basilika,
olivolja.

Ortolana2?...............ooi . 130:-

Tomatsas, vitlok, marinerade grénsaker,
basilika.

Regina Margherita'*> ............... 140:-

Tomatsas, fior di latte (mozzarella), firsk
buffelmozzarella efter ugnen, tomat och

basilika.

Diavola*?. ... 150--

Tomatsas, fior dilatte (mozzarella),
Spianata Calabra (chilisalami), chiliolja,

chiliflakes och basilika.

Capricciosa®® ...................... 150:-

Tomatsas, fior di latte (mozzarella),
champinjoner, kronartskocka, prosciutto
cotto och oliver.

Bresaola Ruccola®? ................. 175:-

Tomatsas, fior di latte (mozzarella),
Bresaola, ruccola och basilika.

DOLCE - NAGOT SOTT

Antonio’s Tiramisu®*® ................ 75

Savoiardikex med Disaronno, kaffe, frukt
och farska bar.

Gelato e Sorbetto™® .................. 75:-

Glass och Sorbet fran var lokala
glassleverantor Gelato Factory. Serveras
med chokladmaring, bar och hallonsas.
Gdr att fd vegansk.?

Pannacotta®........................ 75:-

Antonio’s vita chokladpannacotta med
syrliga hallon.

Torta al Cioccolato # 4> mandeh .. 85:-

Var magiska chokladtarta med intensiv
chokladkrim, karamelliserad apelsin,
blabar, hallonsas och krossad Cantuccini.

TortadiMele™*® ................... 85:-

Ljummen dppelpaj med smak av citron och
kanel. Serveras med vaniljglass.

Piatto di Formaggi?.................. 115:-

Ostbricka med fikonmarmelad, frukt och
hembakat froknicke.

Pizza Amore 349 ... ........... 140--

Nutella Pizza med farska bar och
mascarponecremé.

PIZZE BIANCHE

- Vita pizzor utan tomatsas

Romagnola®®....................... 150:-

Fior di latte (mozzarella), Cremé Fraiche,
Prosciutto, rucola, parmesan och farska
tomater.

Quattro Formaggi “¥................. 155:-

Olivolja, fior di latte (mozzarella),
parmesan, taleggio, gorgonzola och

basilika.

CremadiZucca®®................... 150:-

Fior di latte (mozzarella), Cremé Fraiche,
Salsiccia, Scamorza och pumpa.

Vegetariana Tartufo "> .............. 175:

Fior dilatte (mozzarella), Cremé Fraiche,
champinjoner, farsk tryffel, persilja och
vitlok.

Skagen®? ... .. ...l 185:-

Fior di latte (mozzarella), Cremé Fraiche,
handskalade rikor, r6dlok, dill, majonnis
och parmesan.

ETT VARLDSARV
MITT | VARLDSARVET!

At gora en akta napolitansk pizza ar ett
konststycke som endast riktigt duktiga pizzaiolos
besitter. Det ar ett yrke som gatt i arv i sekel
och kraver en ugn som héller 400-450 grader.
Disciplinen &r sa rigid att en sammanslutning i
Neapel 8r 1984 skrev ihop ett dokument for att
sammanfatta de grundliggande reglerna som
maste foljas for att en pizza ska 13 kallas for en
Vera Pizza Napoletana (en akta napolitansk
pizza). Napolitansk pizza finns sedan 2017 med
pa UNESCOs varldsarvslista.

Vadra pizzaiolos dr licensierade
i napolitansk pizza av
Associazione Verace Pizza
napoletana (AVPN).

APERITIVI - Aperitivi 4r den enkla och enligt
italiensk tradition girna bittra férdrinken som
serveras innan maltiden for att vicka aptiten. Detta
kan exempelvis vara en Aperol Spritz, Negroni

eller ett glas Prosecco. Det finns dven utmarkta
alkoholfria alternativ.

ANTIPASTI - Maltiden bérjar mjukt med antipasti
som ir tilltugg, plockmat och férritt i ett och
samma. Ett vanligt alternativ 4r att det serveras
"misti” vilket innebar "blandning”.

PRIMI PIATTI - Efter antipastin serveras Primi
Piatti — forsta tallriken. Primi-serveringen bestar
generellt av sma portioner som har syftet att stilla
den varsta hungern. Vi serverar var pasta och
Risotto i fullstora portioner. Dela garna!

SECONDI PIATTI - Secondi Piatti 4r den
italienska maltidens huvudritt. Kott, fisk, fagel
eller skaldjur 4r de vanligaste ravarorna och de
flesta serveras "som de 4r”. Fantastiskt gott rakt
upp och ner. Contorni &r de tillbehér som féljer med
till ratten och Secondi kombineras girna med ett
passande glas vin.

DOLCE - Dolce betyder sét eller s6tsaker och dr en
perfekt sista ratt pd maltiden. Efter maten smakar
det bra med nagot sétt eller nagra kramiga ostar.

DIGESTIVI - Digestivi 4r den lilla drinken som
sippas ilugn och ro efter maltiden f6r att hjilpa
matsmailtningen. Grappa, Disaronno och Limoncello
ar vanliga alternativ. Till detta serveras girna en god
kopp kaffe. Ingen italiensk maltid 4r komplett utan
en avslutande kopp och vi rekommenderar espresso
eller caffé macchiato. Far vi sjdlva bestimma 4r

caffé corretto en favorit — en espresso blandad med
starksprit.

ANTONIO'S



